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Weihnachtliche Küche – Montag, 01. Dezember 2025 

 
VORSPEISE 
Maronencremesuppe mit Schokolade 
Kcal 130, 3,4g Eiweiß, 8,2g Fett, 10,1g Kohlenhydrate, Allergene: G, L, O  
 
 
 

POWER-GERICHT 
Gans Cassoulet mit Bohnen und Wurzelgemüse dazu Nudeln 
Kcal 523, 21g Eiweiß, 14g Fett, 80g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, L, O  
 

VEGETARISCHES-GERICHT 
Brezenknödel mit Rahmwirsing 
Kcal 340, 15g Eiweiß, 16g Fett, 36g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, L  
 

BUSINESS-GERICHT 
Bulgur Salat mit Himbeere und Ziegenkäse 
Kcal 370, 15g Eiweiß, 18g Fett, 38g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L  
 

SALAT VOM BUFFET 
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch, 
Hähnchenbrust, Ziegenkäse oder veganer Brokkoli-Nussecke 
Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hähnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g  
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkäse: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Brokkoli-Nussecke: 235 kcal, Fett 6,7g, KH 30g, EW 7,1g 

 
 
 

DESSERT 
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet  
3 Dessertgläser sind im Menüpreis enthalten  
Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe. 
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Weihnachtliche Küche – Dienstag, 02. Dezember 2025 

 
VORSPEISE 
Gemüsebrühe mit Kräuterspätzle 
Kcal 106, 7g Eiweiß, 4g Fett, 9g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, L  
 
 
 

POWER-GERICHT 
Putenbrust mit mariniertem Rotkraut und Ofenkartoffeln 
Kcal 633, 66g Eiweiß, 11g Fett, 43g Kohlenhydrate, Allergene: L, O  
 

VEGANES-GERICHT 
Rote Bete in Orangensoße dazu Ouinoa 
Kcal 340, 12g Eiweiß, 10g Fett, 21g Kohlenhydrate, Allergene: F, L, N, O  
 

BUSINESS-GERICHT 
Vitello Tonnato mit marinierten Wildkräutern, Parmesan und Grapefruit 
Kcal 296, 40g Eiweiß, 21g Fett, 10g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, M, O  
 

SALAT VOM BUFFET 
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch, 
Hähnchenbrust, Ziegenkäse oder veganer Brokkoli-Nussecke 
Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hähnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g  
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkäse: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Brokkoli-Nussecke: 235 kcal, Fett 6,7g, KH 30g, EW 7,1g 

 
 
 

DESSERT 
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet  
3 Dessertgläser sind im Menüpreis enthalten  
Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe. 
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Weihnachtliche Küche – Mittwoch, 03. Dezember 2025 

 
VORSPEISE 
Getrüffelte Selleriecremesuppe 
Kcal 103, 9,5g Eiweiß, 12,4g Fett, 13,2g Kohlenhydrate, Allergene: F, L, O  
 
 
 

POWER-GERICHT 
Schweinelendchen mit Pilzrahmsoße und Spätzle 
Kcal 576, 44g Eiweiß, 22,4g Fett, 45g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, L, M, O  
 

VEGETARISCHES-GERICHT 
Ravioli mit Pecorino und Feige, eingelegter Birne und marinierten Frisée 
Kcal 477, 11,7g Eiweiß, 21g Fett, 49g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, O  
 

BUSINESS-GERICHT 
Carpaccio mit Rucola, Parmesan und Limette 
Kcal 180, 33g Eiweiß, 10g Fett, 35g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, M, O  
 

SALAT VOM BUFFET 
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch, 
Hähnchenbrust, Ziegenkäse oder veganer Brokkoli-Nussecke 
Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hähnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g  
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkäse: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Brokkoli-Nussecke: 235 kcal, Fett 6,7g, KH 30g, EW 7,1g 

 
 
 

DESSERT 
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet  
3 Dessertgläser sind im Menüpreis enthalten  
Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
W I L L K O M M E N   
I M  R E S T A U R A N T  „ N E W S “  

Montag bis Freitag | Brotzeit 7 bis 11 Uhr | warme Mittagsgerichte 11 bis 14 Uhr 
 

Weihnachtliche Küche – Donnerstag, 04. Dezember 2025 

 
VORSPEISE 
Rinderbrühe mit Grießnockerl 
Kcal 88, 2,5g Eiweiß, 5g Fett, 7,5g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, L, O  
 
 
 

POWER-GERICHT 
Sauerbraten mit Blaukraut und Semmelknödel 
Kcal 754, 45,5g Eiweiß, 32,9g Fett, 66,8g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, L  
 

VEGANES-GERICHT 
Kartoffel-Paprika-Gratin mit Mais und Bohnen 
Kcal 456, 37,9g Eiweiß, 15,3g Fett, 68,2g Kohlenhydrate, Allergene: A, F, L  
 

BUSINESS-GERICHT 
Marinierte Kirschtomaten mit Mozzarella und rohem Schinken 
Kcal 480, 40g Eiweiß, 36g Fett, 25g Kohlenhydrate, Allergene: E, G, H, O 
 

SALAT VOM BUFFET 
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch, 
Hähnchenbrust, Ziegenkäse oder veganer Brokkoli-Nussecke 
Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hähnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g  
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkäse: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Brokkoli-Nussecke: 235 kcal, Fett 6,7g, KH 30g, EW 7,1g 

 
 
 

DESSERT 
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet  
3 Dessertgläser sind im Menüpreis enthalten  
Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe. 
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Weihnachtliche Küche – Freitag, 05. Dezember 2025 

 
VORSPEISE 
Karotten-Ingwer-Suppe 
Kcal 98, 2g Eiweiß, 8g Fett, g Kohlenhydrate, Allergene:  
 
 
 

POWER-GERICHT 
Gegrilltes Forellenfilet mit Weißweinsoße und Linsenrisotto 
Kcal 483, 20g Eiweiß, 27g Fett, 26g Kohlenhydrate, Allergene: A, D, G, H, L, O  
 

VEGRTARISCHES-GERICHT 
Reis-Quark-Auflauf mit Kirschen 
Kcal 480, 13g Eiweiß, 7g Fett, 38g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, O  
 

BUSINESS-GERICHT 
Kartoffelrösti mit Räucherlachs, Wildkräuter und Meerrettichcreme 
Kcal 604, 25g Eiweiß, 68g Fett, 23g Kohlenhydrate, Allergene: A, D, G, L, M  
 

SALAT VOM BUFFET 
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch, 
Hähnchenbrust, Ziegenkäse oder veganer Brokkoli-Nussecke 
Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hähnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g  
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkäse: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Brokkoli-Nussecke: 235 kcal, Fett 6,7g, KH 30g, EW 7,1g 

 
 
 

DESSERT 
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet  
3 Dessertgläser sind im Menüpreis enthalten  
Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe. 

 

 

 

 

 

 

 

 


