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7 OKTOBERFEST WOCHE - Montag, 21. September 2026

VORSPEISE

Kartoffelcremesuppe v#

Kcal 110, 9g Eiweil, 8g Fett, 17g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L

POWER-GERICHT
Halbes Grillhendl mit Kartoffel-Radieschen-Salat

Kcal 761, 65,8g Eiweil3, 42,6g Fett, 47g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L, M, O

VEGETARISCHES-GERICHT
"NEWS-Batzter" mit Zwiebeln, Radieschen und Breze »#

Kcal 365, 14,6g Eiweil3, 10,3g Fett, 51,3g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L, M

BUSINESS-GERICHT

Beluga-Linsen-Salat mit Mango und geraucherter Forelle

Kcal 430, 26g Eiweil3, 18g Fett, 38g Kohlenhydrate, Allergene: A, D, O

SALAT VOM BUFFET

Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch,
Hahnchenbrust, Ziegenkase oder veganem Gemuse-Knusper-Taler

Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hadhnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkase: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Gemiise-Knusper-Taler: 215 kcal, Fett 9,5g, KH 29g, EW 5g

DESSERT

Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet
3 Dessertglaser sind im MenUpreis enthalten

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe.

o At/

Alle Angaben ohne Gewshr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
"’ Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: {A) Glutenhaltiges Getreide,
(B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, {G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere
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> OKTOBERFEST WOCHE - Dienstag, 22. September 2026

VORSPEISE
Pfannkuchensuppe «#

Kcal 160, 8,2g Eiweil3, 3g Fett, 24,6g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, L, O

POWER-GERICHT

"Munchner Schnitzel" - paniertes Schweineschnitzel
mit Meerrettich und stRem Senf dazu Bratkartoffeln mit Speck

Kcal 893, 42g Eiweil, 38,2g Fett, 88,6g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, L, M, O

VEGANES-GERICHT
% Spéatzle-Pilz-Pfannes#
Kcal 480, 12g Eiweil, 45g Fett, 25g Kohlenhydrate, Allergene: A, F, L, O
:O ; ~
BUSINESS-GERICHT
G Couscous-Salat mit Cranberry, Mandarine, Sesam und Wasabi
Kcal 410, 10g EiweiB, 15g Fett, 60g Kohlenhydrate, Allergene: A, E, G, M, N, O

SALAT VOM BUFFET

Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch,
Hahnchenbrust, Ziegenkase oder veganem Gemuse-Knusper-Taler

Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hadhnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkase: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Gemiise-Knusper-Taler: 215 kcal, Fett 9,5g, KH 29g, EW 5g

DESSERT

Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet
p 3 Dessertglaser sind im MenUpreis enthalten

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe.

(Lo Arpett |
Alle Angaben ohne Gewshr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
"J Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: {A) Glutenhaltiges Getreide,
(B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, {G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere
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> OKTOBERFEST WOCHE - Mittwoch, 23. September 2026

VORSPEISE

Selleriecremesuppe v#

Kcal 130, 3,4g Eiweil3, 8,2g Fett, 10,1g Kohlenhydrate, Allergene: A, F, L, O

POWER-GERICHT

,Bierbratl” Schweinebauch in BiersoRe mit Brezenknodel

Kcal 561, 40g Eiweil3, 38g Fett, 32g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L, O, M

VEGETARISCHES-GERICHT

Kasespéatzle mit Réstzwiebeln w7

Kcal 407, 20,1g EiweiB3, 15,6g Fett, 46,2g Kohlenhydrate, Allergene: A, C, G, L

BUSINESS-GERICHT

Rosa Schweinerticken mit Thunfischcreme, Rote Bete und Sellerie

Kcal 450, 38g Eiweil3, 26g Fett, 16g Kohlenhydrate, Allergene: A, D, G, O

SALAT VOM BUFFET

Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch,
Hahnchenbrust, Ziegenkase oder veganem Gemuse-Knusper-Taler

Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hadhnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkase: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Gemiise-Knusper-Taler: 215 kcal, Fett 9,5g, KH 29g, EW 5g

DESSERT

Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet
3 Dessertglaser sind im MenUpreis enthalten

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe.

o At/

Alle Angaben ohne Gewshr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
"’ Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: {A) Glutenhaltiges Getreide,
(B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, {G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere
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7 OKTOBERFEST WOCHE - Donnerstag, 24. September 2026

VORSPEISE

Leberspatzlesuppe

Kcal 224, 10g Eiweil, 5g Fett, 8g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L, O

POWER-GERICHT

Schweineschauferl mit Krautsalat und Knddel

Kcal 640, 39g Eiweil3, 47g Fett, 35g Kohlenhydrate, Allergene: A, L, M, O

VEGANES-GERICHT

Schupfnudel-Kraut-Pfanne,
Schupfnudeln mit geschmortem Kraut v/

Kcal 363, 15,4g EiweiB, 8,4g Fett, 52,3g Kohlenhydrate, Allergene: A. F, L, O

BUSINESS-GERICHT

Schafskasemousse mit Himbeere, WalnUssen und Wildkrautern

Kcal 440, 15g EiweiB, 35g Fett, 17g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, H, M

SALAT VOM BUFFET

Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch,
Hahnchenbrust, Ziegenkase oder veganem Gemuse-Knusper-Taler

Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hadhnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkase: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Gemiise-Knusper-Taler: 215 kcal, Fett 9,5g, KH 29g, EW 5g

DESSERT

Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet
3 Dessertglaser sind im MenUpreis enthalten

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe.

(Lo Arpett |
Alle Angaben ohne Gewshr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
"J Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: {A) Glutenhaltiges Getreide,
(B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, {G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere
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OKTOBERFEST WOCHE - Freitag, 25. September 2026

VORSPEISE

Gemusebriihe mit Backerbsen »#

Kcal 124, 10g Eiweil3, 5g Fett, 8g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, L, O

POWER-GERICHT

Gegrillte Forelle mit Zitronen-Krauter-Gremolata und kleinen Kartoffeln

Kcal 513, 45g Eiweil3, 38,8g Fett, 61g Kohlenhydrate, Allergene: A, D, G, L, O

VEGRTARISCHES-GERICHT

. Germknédel mit VanillesoRe v
4 Kcal 490, 7g Eiweil3, 15g Fett, 94g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, O

BUSINESS-GERICHT

G Camembert mit Pumpernickel, gerdsteten Walnussen, Preiselbeeren und Frisée

Kcal 490, 17g Eiweil3, 31g Fett, 35g Kohlenhydrate, Allergene: A, G, H, M, O

SALAT VOM BUFFET

Salate der Saison mit verschiedenen Dressings wahlweise mit gebratenem Fisch,
Hahnchenbrust, Ziegenkase oder veganem Gemuse-Knusper-Taler

Portion Salatteller gemischt 200g: 218 kcal, EW 8g, KH 10g, Fett 6g Hahnchenbrust: 164 kcal, Fett 6g, EW 50g
Fisch: 127 kcal, Fett 2g, KH 0,5g, EW 39g Ziegenkase: 320 kcal, Fett 25g, EW 23g, KH 1,5g Gemiise-Knusper-Taler: 215 kcal, Fett 9,5g, KH 29g, EW 5g

DESSERT
Bedienen Sie sich von unserem reichhaltigen Dessertbuffet
p 3 Dessertglaser sind im MenUpreis enthalten

Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal oder beachten Sie die Ausschreibung an der Ausgabe.

Alle Angaben ohne Gewshr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden
"J Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: {A) Glutenhaltiges Getreide,
(B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, {G) Milch oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (L) Sellerie,

(M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere




