Wt ond Tl

13. OKTOBER BIS 20. NOVEMBER

VORSPEISEN

Karottenmosaik mit Erdnuss, Himbeere und Alge & F H, m, 0) (vegan)

€ 16,90
Duett von Lachsforelle und Saibling € 1790
mit Sauerkraut und Gurke , G, H, 0) '
SUPPEN
Wildkraftbrihe mit Ravioli und Gemuse @, c, G H, L, 0) € 9,50
Kdrbiscremesuppe mit Croissant (, r, H, 0) (vegan) € 9,50
ZWISCHENGANGE
Gebackene Kartoffel mit Quark, Zwiebel und Granola  F H, M, 0) vegan) € 20,90
Bohnen-Pflanzerl mit Brioche und marinierten
Wildkrautern (a, f, H, M, 0) (vegan) € 21,90
Wildschwein-Schnitzel ,Wiener Art” mit Preiselbeeren
und Bratkartoffeln , c, G H,0) € 22,90

Alle Angaben ohne Gewihr. Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Allergensteckbrief, die 14 Hauptallergene: (A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Ei, (D) Fisch, (E) Erdnuss, (F) Soja, (G) Milch oder Laktose,
(H) Schalenfriichte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesam, (P) Lupinen, (O) Sulfite, (R) Weichtiere



HAUPTGANGE

Backe und Filet vom Schwein mit Portweinsol3e, Spitzkohl
und Truffelkrokette @ ¢, H, 1,0

Zweierlei vom Wildgeflugel mit QuittensoRRe, Kurbis
und Emmer @, 6 H,L0)

Gebratener Hirschriicken mit Holunderbeeren, wildem Brokkoli
und Haselnuss-Spatzle @, c, ¢ H, 1,0

Pochierter Wels mit WeilBweinsol3e, WurzelgemUse
und Zartweizen b, 6, H, L, 0)

Gegrillte Forelle mit Zitrusschaum, Petersilienwurzel, Lauch
und Kartoffel o, r, 6, H,0)

DESSERT

Zwetschgenknodel mit Vanilleeis, Ingwer und
Wiesenkrautern (¢ 6, H,0)

Quitte mit Mohn und Johannisbeere @, r, H, 0) (vegan)

Mille Feuille vom Apfel mit Mandel
und Rum-Rosinensorbet (@, ¢ G H,0)

Dessertvariation , Elements” (&, ¢ & F, G H,N, 0)

33,90

33,90

34,90

31,90

32,90

12,80

15,60

15,90

17,50



Duett von Lachsforelle und Saibling
mit Sauerkraut und Gurke (o, G, H,0)

**k%*

Wildkraftbriihe mit Ravioli und Gemiise
(A,C,G HLO)

*k*

Wildschwein-Schnitzel ,Wiener Art” mit Preiselbeeren
und Bratkartoffeln ( c, G H, 0)

*k*

Hagebutten-Sorbet ¢ 6, H, 0

*k*

Gebratener Hirschricken mit Holunderbeeren,
wildem Brokkoli und Haselnuss-Spatzle &, c. 6. H L 0)

oder

Gegrillte Forelle mit Zitrusschaum, Petersilienwurzel,
Lauch und Kartoffel o, F, G, H, 0)

*k*

Mille Feuille vom Apfel mit Mandel
und Rum-Rosinensorbet @, ¢, G, H, 0)

Menu € 93,00



A -

Karottenmosaik mit Erdnuss,
Himbeere und Alge & H,m 0)

*k*

Kurbiscremesuppe mit Croissant a, r,H,0)

*k*

Gebackene Kartoffel mit Quark,
Zwiebel und Granola @& r H M, 0)

*k*

Sanddorn-Sorbet @ H, o)

*k*

Bohnen-Pflanzerl mit Brioche
und marinierten Wildkrautern ,r H,m, 0)

*k*

Quitte mit Mohn und Johannisbeere @& r H, 0

Menu € 80,00



